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１． とちぎ米日記

温湯消毒・・・水稲を栽培する上で、「種子消毒」は苗の諸病害虫を防ぐための重要な技術です。
一般的には薬剤を用いて行われていますが、近年は環境に配慮した水稲栽培の取り組みから、薬
剤を用いず温湯で消毒した種子で栽培する生産が全国で増加傾向にあります。栃木県でも徐々
に増えており、ＪＡ規模の温湯消毒処理施設も３カ所（ＪＡなすの、ＪＡなす南、ＪＡしもつけ）で設
置され取り組まれています。

◇◆ 温湯消毒施設 ◆◇ ＪＡしもつけ

６０℃の熱により、ばか苗病、いもち病、もみ枯細菌病、イネシンガレセンチュウなどの種子伝染性の病害虫
を防除します。薬剤から温湯に切り替えることで、農薬の２成分を削減でき、コスト削減にも繋がります。

殺菌効果と発芽率は薬剤による種子消毒と、ほぼ同等に確保できる種子消毒の手法なのです。

①温湯消毒装置

60℃

10分

15℃

5分

原料種子は折網製の
バケットに投入され、温
湯槽（６０℃１０分）、冷水
槽（１５℃・５分）を経て排
出される。１日約８ｔの種
籾が消毒されている。

バケットの動きはモニ
ター（左写真）にて管理さ
れている。

消毒後の種子はコンベアを流れながら脱水機を通り、通風されて種子表面に付
着している水分が除去される。

②コンベア脱水

③循環乾燥 脱水後の種子は
乾燥機にて仕上乾
燥される。種子は循
環しており、均一に
玄米部に浸透した
水分が除去される。

乾燥機横の数字
は１ｔ単位で貯蔵量
を示しており、ガラス
窓から籾の様子を
見ることができる。

１ｔ 単位

乾燥後の種子を比重選別し、
ダップ粒※等を除去すること
で、製品種子に仕上げる。

※ダップ粒：籾殻が外れ玄米
となったもの。

製品となった
種子は４ｋｇネッ
トに入れ、５ネッ
トずつ紙袋（左
写真）に詰めら
れ保管される。

このようにＪＡしもつけの温湯消毒システムは以上の４工程で構成され、原料種子を
消毒した後に所定の水分に仕上げることで、病害のない安全・安心の温湯種子を

生産しています。

④比重選
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※ 問合せ先 ※

◆内容に関するご意見、ご質問、ご感想も、是非お寄せください。
ＪＡ全農とちぎ 米穀課 電話：０２８－６２６－２１７４ ＦＡＸ：０２８－６２１－２０３７
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３. 産地紹介②

＊ 第２１回 湯西川温泉かまくら祭り ＊

栃木県日光市・湯西川温泉では、日本夜景遺産「歴史文化夜景遺産」にも認定された『湯西川温泉かまくら祭り』を毎年
開催しています。２１回目を迎える今年は、メイン会場に大きなかまくらやミニかまくら、雪のすべり台が作られていたり、雪
原をスノーシューで探索するウィンタートレッキング体験など盛大に催されています。またかまくらの中でのバーベキュー
体験や、湯西川温泉ならではの郷土料理も味わうことができます。

温泉街では、趣向を凝らした雪だるま達が街道を彩り、夜になるとメイン会場のライトアップや河川敷の会場にてミニか
まくらのロウソク点灯を行い、幻想的な光景が楽しめます。

今年は平成２６年１月２５日（土）～平成２６年３月９日（日）までの期間中開催となり、メイン会場は９：００～２１：００まで入
場できます。各会場のライトアップやイベント日時は以下の通りです。

■ウィンタートレッキングお問い合わせ（ネイチャープラネット宛）：０８０-６６７８-１１１７
■お問い合わせ：湯西川温泉旅館組合（ＴＥＬ：０２８８-９８-０８８５ 〈１３：００～１６：００〉）

■詳しくは『湯西川温泉かまくら祭り』で検索。
※温暖な日、天候状況などで日時が変更になる場合がありますので、ご了承ください。

２. 産地紹介①

●メイン会場：毎日点灯
●沢口河川敷会場：月曜日以外点灯
●平家集落会場：日曜・月曜点灯

●そりすべり １０：００～１６：００
（利用時間／１回３０分）

●かまくらＢＢＱ １１：００～１５：００
（利用時間／１回５０分）

●ウィンタートレッキング 毎週金・土・日曜

①宇都宮餃子日本一奪還記念イベントにて、とちむすび 販売！！

とちぎ米使用おむすび とちむすび ！！

②栃木県内量販店『スーパーオータニ』にて、とちむすび 販売！！

この度、総務省発表の家計調査（速報値）による宇都宮市の1世帯あたりのギョーザ購入額が３年ぶり
にライバルの浜松市から日本一を奪還しました。日本一を記念し宇都宮餃子会は感謝イベントを2/15（
土）～16（日）宇都宮市のオリオンスクエアで開催します。宇都宮の餃子に合うのは栃木のお米！という
ことで栃木米のおむすび“とちむすび”の販売も行います。

“栃木米の美味しさ”を消費者の方に発信して参りますので、皆様も是非栃木県宇都宮にお越し頂き
餃子ととちむすびをご賞味ください！！

１１月に全農とちぎで開催した、学生による『まるごと とちむす
び コンテスト』の受験にカツ・夜食に食べたいおにぎり部門で最
優秀賞に輝いた『ぴりっとすっきり米』がアレンジを加えて商品化
決定しました！栃木県内量販店スーパーオータニにて２月１７日
（月）～２３日（日）期間限定販売です。

期間中、お店にお立ち寄りの際は是非ご賞味ください♪


